Lundi apres-midi
13 octobre, |a
classe de
CM1/CM2 s’est
rendue au college
dans le cadre de
la semaine du
go(t.
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Au programme: questionnaire et ateliers
autour du fromage et de la santé,
animés par l'infirmiere scolaire et |la professeur

B documentaliste

e B NS PAILLES




L l Bl
("ml“i! )]




’ autre grande spécialité des Pays-Bas
est bien entendu le fromage.
L Davril & septembre, tous les vendre
dis matins a lieu le célébre marche
aux fromages d'Alkmaar, ville située a 40 kilo-
metres au nord d'Amsterdam
Mais succes oblige, il faut arriver tot ! Le marche
commence a 10 heures sur fa grand-place.
Malgré cela, nous devons jouer des coudes pour
bien voir ce singulier spectacle !

Le marcheé
aux fromages

d’Alkmaar

Des tonnes de boules de fromages (gouda et
edam) sont assemblées, bien alignées les unes &
coté des autres, Les fromages ont tous une crolte
orange et non rouge, e rouge étant utilisé pour les
produits a I'exportation.

Et la, c'est un va-et-vient continuel et amusant
de porteurs, tous vétus d'un costume blanc
traditionnel mais avec des chapeaux de paille de
Couleur bleue, rouge, jaune, verte (comme le jeu
des petits chevaux !). Un chef dirige et controle 1a
bonne marche des quatre compagnies. |l porte.
un chapeau orange et une canne noire.

Lorsque les acheteurs de fromage sont
intéressés par un lot de gouda ou d’edam - parce
qu'ils ont apprécié leur aspect et leur godt -, iis
utilisent un instrument spécial, 1a « sonde aux
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